Crocjuettes 9

Tomate, jambon & oeuf
Ajo blanco

Terrine 12

Lapin & Porc
Foie gras

Mortaclelle grillée 9
Salsa verde

CHARCUTERIE & FROMAGE

Mozzarella 14

Nectarines grillées
Basilic

Burrata 9

Courgettes marinées
Salsa verde, amandes

Comté 24 mois 11
Chutney pomme

PETITES ASSIETTES

Pastécue 13

Feta marinée
Olives noires, origan, menthe

Carpcaiccio cde dattes 9

Feta, céleri, sumac
Huile de piment & ail

Carpeaccio cde gambes 25

huile infusée ail & gingembre
Pistache, wasabi

Poireciux confits 9

tarama
échalote frite

Scircdines 14

Tarama, pain de mie japonais
Relish de jalapefo & coriandre

Brocollinis grillés 13

Sauce tonnato
Anchois, cdpres frits

4 SEPTEMBRE

CHIMERE

OUVERT TOUS LES JOURS

PLATS

Courgettes marinées 18 Chou pointu 16
Petit épeautre, ricotta Yaourt grec au tahini
Basilic & citron Gremolata amande/pistache

Thon mi-cuit 25

Salade verde de courgettes
Créme d'haricots blancs

Sailaicle cle poulpe 24

Coco de paimpol, céleri
Pommes de terre, olive, citron

Boulettes d’agneau 22 Vitello tonneato 26
Aubergines, sauce tomate cépres, pickles de moutarde
houmous, sumac Frites de polenta
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Chorizo doux 21

Gaspacho de tomate, Feta
Poivrons rétis

Poulet ciu citron confit 22

Tapenade
Frites de panisse

DESSERTS

Genciche chocolat 11
Abricot, glace cacahuéte

Fraises mearinées 11
Créme anglaise, glace fior di latte

Riz au lait 11
Chocolat blanc, caramel au miso

Eton Mess 11
Rhubarbe, ganache verveine, meringue

COCKTAILS

Negroni 13 Americano 13
Gin, Pampelle Italicus, Lillet rouge
Campairi, Vermouth dry Soda, Pamplemousse
French 75 13 Mearrgarita 13
Vodka, Hibiscus, Sureau Tequila, Poire
Citron vert, Prosecco Cointreau, Citron vert
Daiquiri 13 Sains Aleool 10
Dark rum, Banane, Pomme, Framboise

Gingembre, Citron vert Soda water



