4 SEPTEMBRE

CHIMERE

OUVERT TOUS LES JOURS

PLATS DESSERTS

CHARCUTERIE & FROMAGE

Keile & Brocceolini 23 Ghocchi & la parisienne 18

En salade, noix, parmesan Beurre blanc aux oignons
Aneth, menthe Petits pois & morilles

Tearte chocolat 11
Praling, créeme anglaise

Crocuettes 9 Welsh rarebit 14

Tomate, jambon & oeuf Cheddar & Gruyére fondus
Ajo blanco Biére Brown Ale, toast

Fraises mearinées 11
Créme anglaise, glace fior di latte

Terrine 12 Burraita 9 Truite 28 Poisson clu jour 21

Lapin & Porc Courgettes marinées Sauce hollandaise, sucrine Curry du Kerala, Kismur
Foie gras Salsa verde, amandes Petits-pois, pommes de terre Riz basmati
Struclel aux pommes 11
Mortaclelle grillée 9 Comté 24 mois 11 Poulet au citron confit 22 Sauté cle veau 29 Noix de pécan, créme de marron
Salsa verde Chutney pomme Tapenade Champignons, Guanciale
Frites de panisse Frites de polenta Eton Mess 11

Rhubarbe, ganache verveine, meringue
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PETITES ASSIETTES COCKTAILS

Carottes rdties 12 Panaiis frits 9 Echine cle Pore 23 Negroni 13 Americane 13
"Nduja o ) .G‘.ocht.!jong, sumac Sauce makhani, coriandre Gin, Pampelle Italicus, Lillet rouge
Yaourt grec & lail Aioli & Partichaut & cébette Frites Campari, Vermouth dry Soda, Pamplemousse
Ccarpceiccio cle clattes 9 Sarclines fumées 14 Cételettes d’Agneau 35 Erench 75 13 Marrgarita 13
Feta, céleri, sumac Tarama, pain de mie japonais L T ila. Poi
8 - } - - ~ - Vinaigrette aux fruits secs Vodka, Hibiscus, Sureau equila, Foire
Huile de piment & ail Relish de jalapefo & coriandre ngumes, semoule Citron vert, Prosecco Cointreau, Citron vert
CeV|ch~e dg sériole 19 Asperges blquches 16 Deiiciuiti 13 Sans Aleool 10
Jalapefio, oignon rouge Sauce gribiche .
Huile de coriandre Furikake Dark rum, Banane, Pomme, Framboise
Gingembre, Citron vert Soda water




