4 SEPTEMBRE

CHIMERE

OUVERT TOUS LES JOURS

DESSERTS

CHARCUTERIE & FROMAGE PLATS

Tearte chocolat 11

Burger végétarien 25 Légumes rtis 19
Praling, créeme anglaise

Halloumi, kimchi Pickles raisins, noisettes
Avocat, gochujang Labneh, sauge

Cromesqjuis 12 Stracciatella fumée 9

De pieds de veau Trévise, pickles de cassis
Confiture de piment Noisettes

Pannca Cotta 11

Terrine 12 Arancini 12 Lieu jaune 29 Spaghetti 21
Lapin & Porc Poire & Stilton Purée de céleri A lencre de seiche, origan Aux agrumes
Foie gras Ketchup de cranberries Epinards, salsifis Bolognaise de seiche
Struclel aux pommes 11
Jambon 11 Comté 24 mois 11 Corclon bleu 27 Ccanaird confit 26 Noix de pécan, créme de marron
de Parme 24 mois Chutney pomme Epinard & la créeme Lentilles vertes du Puy
Purée de pommes de terre Radicchio, poire Granola caramel 11

Poire pochée, glace au lait
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COCKTAILS

PETITES ASSIETTES

Wellington végétarien 14 Célerirdti 9 Echine cle Pore 23 Negroni 13 Americane 13
jus corsé de légumes Huile épicée, nc’aix’ Sauce makhani, coriandre Gin, Pampelle Italicus, Lillet rouge
Salade d’herbes Sauce tartare allégée Frites Campari, Vermouth dry Soda, Pamplemousse
) Oeuf ‘12 ) Tartare °,Ie dqu racle 14 Cételettes c’Agnheciu 35 French 75 13 Margarita 13
’ ’ Légumes, semoule Citron vert, Prosecco Cointreau, Citron vert
CeV|ch~e dg sériole 19 Boudlin blelnc_ 15 Rhum Sour 13 Sans Aleool 10
Jalapefio, oignon rouge Sauce aux morilles .
Huile de coriandre Estragon Dark rum, Clementine, Pomme, Framboise
Almond, Citron vert Soda water




