Cromesqjuis 12

De pieds de veau
Confiture de piment

Terrine 12

Lapin & Porc
Foie gras

Jambon 11
de Parme 24 mois

CHARCUTERIE & FROMAGE

Stracciatella fumée 9

Trévise, pickles de cassis
Noisettes

Arancini 12

Poire & Stilton
Ketchup de cranberries

Comté 24 mois 11
Chutney pomme

PETITES ASSIETTES

Wellington végétarien 14

jus corsé de légumes
Salade d’herbes

Oeuf 12

Nduja & chair & saucisse
Taleggio, polenta, pangrattato

Carpeiccio 22

de SAint-Jacqgues
Vinaigrette ail & piment
Coriandre

Céleriréti 9
Huile épicée, noix
Sauce tartare allégée

Tartare ce cdaurcce 14

Clémentine
Salicorne

Tartare cde chevreuil 15

Mayonnaise aux champignons
Pickles de cassis

4 SEPTEMBRE

CHIMERE

OUVERT TOUS LES JOURS

PLATS

Burger végétarien 25 Légumes rtis 19
Halloumi, kimchi Pickles raisins, noisettes
Avocat, gochujang Labneh, sauge

Noix cle Saint-Jaccues 31 Spcighetti 21

Sauce crémeuse aux pétoncles A lencre de seiche, origan
Purée de pommes de terre Bolognaise de seiche
Civet de scnglier 29 Canairel confit 26
Lardons, oignons, champignons Lentilles vertes du Puy
Purée de pommes de terre Radicchio, poire
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A LA
BRAISE

Echine de Pere 23

Sauce makhani, cajou,
coriandre, Frites

Onglet cle boeuf 32

Sauce au poivre
Frites

DESSERTS

Genciche chocolat 11
Pruneaux infusés au thé

Pannca Cotta 11
Aux agrumes

Crépes 11

Compotée de myrtilles, beurre

Coing confit 12

Financier miel & noisettes, créeme anglaise

COCKTAILS

Mezcal Negroni 13 Meargarita 13
Mezcal, Vermouth rouge Tequila, Italicus
Campari Citron vert
Ginger & Baneanhe 13 Gin Sour 13
Gin, Hibiscus

Rhum, banane
Gingembre, citron vert Sureau, blanc d'oeuf
Voclkel Spritz 12 Sans Aleool 10

Vodka, basilic Orange, péche
Prosecco, soda water Citron vert, soda water



