CHARCUTERIE & FROMAGE

Cromesqjuis 12 Burrerta 11

De pieds de veau Ratatouille
Confiture de piment Basilic

Terrine 12 Arancini 12

Lapin & Porc Parmesan, mozzarella,
Foie gras Scarmoza, sauce tomate
Jambon 11 Comté 24 mois 11
de Parme 24 mois Chutney pomme

PETITES ASSIETTES

Coeur de boeuf grillé 9 Aubergine 9
Salsa verde Yaourt grec au tahini
Raisins Feta, pickles de chou-rave
Oeuf aiu plat 9 Greivelex ce saumon 14
Piperade Créme au raifort, crumpet
Lard grillé, huile piquante Pickles de concombre
Mortaclelle 14 Gllette cle meiis 12
Mozzarella, tomates confites Oeuf poché, salsa
Pesto de pistache Avocat, créeme fraiche

4 SEPTEMBRE

CHIMERE

OUVERT TOUS LES JOURS

PLATS

DESSERTS

Chou-fleur réti 19 Aubergine farcie 19
Oignons caramélisés Tomates, parmesan, chapelure
Purée de carotte Mozzarella

Burger ce poisson frit 22 Lieu noir 24

Sauce tartare, laitue Iceberg Pesto amande/persil
Cheddar mature, frites Haricots blancs & poireau
Koftais d’agneciu 24 Poulet 22
Houmous, yaourt au cumin Masala chilli crisp
Salade d’herbes & tomates Ratatouille
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Echine de Pore 22

Sauce Nduja, Pico de Gallo
Frites

Onglet de boeuf 32

Sauce au poivre
Frites

Paviova 11
Figue, pistache

Mousse de café 11
Brioche perdu, cacao

Crépes 11

Compotée de myrtilles, beurre

Giranité pastégue 11
Yaourt grec, miel, piment

COCKTAILS

Maindarine Negroni 13 Palome Sour 12

Tequila, pamplemousse

Gin, Campari, mandarine
Citron, blanc d’oeuf

Vermouth blanc

Spiced spritz 12 Peair collins 13
Rhum, sirop d’amande Eau de vie de poire, Gin
Prosecco Sirop de poire, soda water
Raspberry & wine 13 Sains Aleool 10

Ananas, fruit de la passion

Apérol, vin rouge
Soda gingembre

Framboise, citron



